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PORTARIA N° 449/25. DE 03 DE JUNHO DE 2025.

DISPOE SOBRE A ADOCAO DE MODELOS
PADRONIZADOS DE FORMULARIOS, DEFINE
FREQUENCIAS E CRITERIOS DE AMOSTRAGEM
MINIMA PARA INSPECOES E FISCALIZACOES
OFICIAIS DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE
IMPLANTADOS PELOS ESTABELECIMENTOS DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL REGISTRADOS NO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM, E
APROVA O MANUAL DE PROCEDIMENTOS
OPERACIONAIS DO REFERIDO SERVICO.

VANDERLEI HERMES - PREFEITO MUNICIPAL DE ARROIO DO
TIGRE, Estado do Rio Grande do Sul, no uso de suas atribui¢cdes legais, e em
conformidade com a Lei Orgéanica do Municipio, e demais disposi¢cdes legais
aplicaveis,

Considerando o dever do Poder Publico Municipal de zelar pela qualidade
sanitaria dos produtos de origem animal produzidos e comercializados no
territorio de Arroio do Tigre;

Considerando a necessidade de consolidar praticas técnico-sanitarias
gue assegurem a rastreabilidade, a inocuidade e a conformidade dos processos
produtivos no ambito dos estabelecimentos registrados no SIM,;

Considerando a importancia da verificacdo oficial dos Programas de
Autocontrole como instrumento de vigilancia continua e gestdo de riscos
sanitarios;

Considerando os principios da eficiéncia administrativa, da padronizacao
procedimental e da transparéncia nas acdes fiscalizatorias exercidas pela

Administracdo Publica Municipal;
RESOLVE:

Art. 1°. Ficam instituidos os modelos padronizados de formularios a
serem utilizados nas atividades de inspecao e fiscalizag&o oficial dos Programas
de Autocontrole adotados pelos estabelecimentos de produtos de origem animal
registrados junto ao Servi¢co de Inspecdo Municipal — SIM.

Paragrafo unico. Os formularios mencionados no caput integram o

Anexo | desta Portaria.
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Art. 2°. Ficam estabelecidas as frequéncias minimas obrigatorias de
verificacdo oficial, conforme o tipo de estabelecimento, o grau de risco sanitario

e a natureza do produto processado, nos termos do Anexo Il.

Art. 3°. Os procedimentos de inspecéo e fiscalizacdo deveréo observar
0s critérios técnicos de amostragem minima, definidos segundo a capacidade
produtiva, o volume de producdo e o histérico sanitério do estabelecimento,
conforme os parametros dispostos no Anexo llI.

Art. 4°. Fica aprovado o Manual de Procedimentos Operacionais do
Servico de Inspecdo Municipal — SIM, instrumento técnico-administrativo que
disciplina as rotinas, metodologias e padrdoes de conduta a serem observados
pelos agentes publicos no desempenho de suas atribuicdes institucionais.

§ 1° O Manual de que trata o caput sera disponibilizado em formato
digital no sitio eletrénico oficial da Prefeitura Municipal, podendo ser revisto e
atualizado conforme evolucao técnica, normativa e regulatoria.

§ 2° O conteudo integral do Manual de Procedimentos consta do Anexo
IV desta Portaria.

Art. 5°. Compete aos estabelecimentos registrados manter a guarda, a
organizacdo e a disponibilizacdo dos registros relativos aos Programas de
Autocontrole, os quais deverdo ser apresentados a autoridade sanitaria
competente sempre que solicitado.

Art. 6°. A inobservancia das disposicdes desta Portaria sujeita o infrator
as penalidades previstas na legislagdo sanitaria municipal vigente, sem prejuizo
das sanc¢des de natureza civil, administrativa e penal eventualmente cabiveis.

Art. 7°. Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo,
revogando-se as disposi¢cdes em contrario.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE ARROIO DO TIGRE, em
03 de junho de 2025.

VANDERLEI HERMES
Prefeito
REGISTRE-SE E PUBLIQUE-SE:
EM 03.06.2025

JULIA ROBERTA HAMMERSCHMITT
Secretaria Municipal da Administragéo,
Planejamento, Industria e Comeércio.
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TIGRE ANEXO |

MODELOS DE FORMULARIOS OFICIAIS DO SIM

Os seguintes formularios deverdo ser utilizados pelos Agentes de
Inspecdo durante as acOes de fiscalizacdo e verificacdo oficial nos
estabelecimentos registrados no SIM:

1. Formulario de Solicitacédo de Registro de Estabelecimento no SIM
a) Dados do Estabelecimento:

Razao Social:

Nome Fantasia:

CNPJ/CPF:

Inscricdo Estadual:

Endereco Completo:

Telefone / E-mail:

b) Representante Legal:
Nome:

CPF:

RG:

Cargo:

Assinatura:

c) Responsavel Técnico:

Nome:

Profissao:

Numero do Registro Profissional:
Instituicdo de Registro:

Telefone / E-mail:

Atividades Desenvolvidas:
() Abate

() Beneficiamento

() Industrializagéo

() Armazenamento

() Fracionamento

() Transporte

Tipo(s) de Produto(s):

() Carnes e derivados

() Leite e derivados

() Ovos e derivados

() Mel e produtos apicolas
() Pescado e derivados
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() Outros:

Documentos Anexos:

0 Memorial Descritivo

OO0 Fluxograma de Producéo

[0 ART/Contrato do Responsavel Técnico
O Licenciamento Ambiental (se aplicavel)
[0 Comprovante de regularidade sanitaria
O Programas de Autocontrole

2. Formulario de Inspecédo Ordinaria/ Técnica / Extraordinaria
Tipo de Inspecdo:
() Ordinéria () Técnica () Extraordinaria (Denuncia / Risco)

Data da Inspecdo:
Horario de Inicio: Término:

Identificacdo do Estabelecimento:

Nome:

CNPJ/CPF:

Endereco:

RT presente no momento: () Sim () Nao

Aspectos Avaliados:

Item Avaliado Satisfatério | Insatisfatério | Nao se Aplica
Condicdes higiénico - sanitarias
gerais

Condicdes estruturais e de
equipamentos

Rotulagem conforme legislacao
Controle de agua potavel
Controle de temperatura
Presenca de pragas

Higiene dos manipuladores
Autocontroles documentados e
atualizados

Rastreabilidade dos lotes

Plano de recolhimento de
produtos

N&o Conformidades Identificadas: (Descrever com clareza as falhas sanitarias
ou
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documentais)

Recomendacdes e Prazos para Correcao:

Assinaturas:
[0 Estabelecimento ciente das observacdes
0 Copia entregue

Técnico do SIM:
Responséavel Técnico:
Representante do Estabelecimento:

3. Formulario de Coleta Oficial de Amostra
NUmero da Amostra:
Data e Hora da Coleta:

Estabelecimento:
Nome:
CNPJ/CPF:
Endereco:

Produto Coletado:
Tipo:

Marca / Lote:
Quantidade:
Embalagem:

Finalidade da Coleta:

() Verificacao de rotina

() Suspeita de irregularidade
() Denuncia / recolhimento
() Andlise de conformidade
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Destino da Amostra:
() Laboratorio conveniado
() Laboratério oficial

Testes Solicitados:

0 Microbiolégicos

O Fisico-quimicos

[0 Potabilidade da 4gua
L] Outros:

Observacfes Relevantes:

Assinaturas:
Servidor do SIM:
Responséavel pelo Estabelecimento:

4. Formulario de Notificacdo de Ndo Conformidade
Numero da Notificacao:
Data:

Estabelecimento:
Nome:
CNPJ/CPF:
Endereco:

Motivo da Notificagéo:

() Condicdes sanitarias inadequadas
() Produtos fora dos padrdes legais
() Autocontroles inoperantes

() Auséncia de RT

() Outros:

Descricao Detalhada da Irregularidade:
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Prazo para Corregdo: __ dias uteis

Adverténcia (se aplicavel):
() Sim () Nao Justificativa:

Sancao Aplicavel (se houver):
() Interdicdo () Apreensao () Suspensdao de atividades
() Outra medida administrativa:

Assinaturas:
Técnico do SIM:
Representante do Estabelecimento:

5. Formulario de Reinspecéo / Reavaliacéo
Data:

Motivo da Reinspecéo:

O Verificacdo de correcdo de ndo conformidade
O Liberacao de interdicdo

O Fiscalizagdo complementar

[0 Revalidacéo de registro

Concluséo:

() Conformidade restabelecida

() Persisténcia de ndo conformidade
() Necessidade de nova acao corretiva

Encaminhamentos:

O Arquivamento

[0 Nova notificagcéo

[0 Encaminhamento juridico

[0 Encaminhamento a vigilancia sanitaria estadual/federal

Assinatura do Técnico do SIM:
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TIGRE ANEXO I

REQUENCIAS MINIMAS DE VERIFICACAO OFICIAL

1. Premissas Gerais: A verificacdo oficial dos Programas de Autocontrole
implantados pelos estabelecimentos registrados no Servico de Inspecao
Municipal (SIM) observaré:

- O risco sanitario potencial do processo produtivo;

- A natureza e perecibilidade dos produtos;

- O porte e a capacidade de produc¢ao do estabelecimento;

- O histérico de conformidades e ndo conformidades;

- A presenca e atuacao do responsavel técnico;

- A legislacédo sanitéria vigente em ambito federal, estadual e municipal.

2. Categorias de Verificagao Oficial: As verificagdes oficiais poderao ocorrer
por meio de:

- Inspecdes ordinarias (programadas conforme frequéncia minima);

- Inspecdes extraordinarias (motivadas por dendncia, suspeita ou resultado
analitico);

- Coletas oficiais de amostras;

- Auditorias documentais;

- Monitoramentos laboratoriais oficiais.

3. Tabela de Frequéncia Minima por Tipo de Estabelecimento

Tipo de Estabelecimento Atividade Principal | Frequéncia Minima
de
Verificagdo Oficial

Unidade de abate de animais de Abate e Semanal
meédio porte processamento
Abatedouro de pequeno porte Abate e Semanal

processamento
Unidade de beneficiamento de Recebimento e Quinzenal
leite industrializacao
Unidade de producao de queijos e Beneficiamento Mensal
derivados artesanal ou

industrial
Unidade de processamento de Classificacdo e Mensal
ovosS embalagem
Unidade de processamento de | Beneficiamento e Quinzenal
mel e derivados envase
Unidade de pescado Beneficiamento e Mensal
refrigeracao

Estabelecimento com produtos | Industrializacéo e Quinzenal
curados/maturados secagem
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Estabelecimento de produtos Higienizacao e Mensal
minimamente processados embalagem

Paragrafo uUnico. Frequéncia podera ser aumentada em caso de
reincidéncia de ndo conformidades ou quando indicado em parecer técnico do
Servico de Inspecdo Municipal.

4. Frequéncia Minima de Verificacdo dos Programas de Autocontrole

(PACs)
Programa de Autocontrole | Frequéncia Minima Observacoes
de Verificacéo
BPF - Boas Préaticas de Mensal Revisdo de registros,
Fabricacao inspecéo in loco
PCC - Procedimentos de Mensal Foco em pontos criticos
Controle de Contaminagéo de processo
PPHO - Procedimentos Quinzenal Avaliacdo de aplicacao
Padrao de Higiene pratica
Operacional
Rastreabilidade e A cada 2 meses Verificacdo documental
recolhimento de produtos e simulacoes
Controle de residuos Mensal Amostras e analise
guimicos e sanitizantes laboratorial, se
necessario
Controle de agua potavel e Mensal Verificacdo documental
gelo + amostras
Controle de pragas e vetores A cada 2 meses Avaliacdo dos registros
e inspecdao visual
Treinamento de A cada 6 meses Avaliacdo de conteudo,
manipuladores presenca e eficacia
Manutencé&o de A cada 2 meses Conferéncia de
equipamentos e cronograma e registros
infraestrutura

5. Situacdes Especiais com Frequéncia Ajustavel

- Estabelecimento recém-registrado: verificacdo intensificada nos primeiros 3
meses (minimo semanal);

- Histérico de ndo conformidades graves ou reincidentes: acréscimo de 50% na
frequéncia minima padrao;

- Estabelecimentos com Certificagdo de Boas Praticas reconhecida:
possibilidade de reducéo de até 25% da frequéncia, mediante parecer técnico e
aprovacao do SIM;

- Sazonalidade de producéo: ajustes na frequéncia conforme o calendario de
funcionamento e tipo de produto.
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Registro das Verificagcbes: Todas as verificacbes deverdao ser
documentadas, preferencialmente com:
- Formulério padronizado do SIM (Anexo );
- Relatérios técnicos assinados pelo(s) fiscal(is);
- Copia entregue ao estabelecimento;
- Fotos, videos e laudos laboratoriais, se aplicaveis;
- Registro cronologico no sistema interno de fiscalizagao.
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AMOSTRAGENS MINIMAS PARA VERIFICACAO OFICIAL DOS
AUTOCONTROLES

1. Finalidade: Este anexo estabelece os critérios técnicos e quantitativos
minimos de amostragens oficiais a serem coletadas pelo Servigo de Inspecédo
Municipal (SIM) para fins de verificacdo da eficacia dos Programas de
Autocontrole adotados pelos estabelecimentos registrados. As amostras
coletadas tém como objetivo a realizag&o de:

- Analises microbioldgicas, fisico-quimicas e de contaminantes;

- Monitoramento da potabilidade da agua utilizada no processo;

- Avaliacdo da eficacia sanitaria de superficies e utensilios;

- Validacao de processos térmicos e refrigeracao;

- Verificacdo de conformidade de matérias-primas e produtos finais.

2. Parametros Gerais de Amostragem

Parametro de Unidade de | Frequéncia Observacoes
Amostragem Coleta Minima Técnicas
Agua utilizada no processo |1 amostra Mensal Inclui agua de
por  ponto lavagem, gelo e
critico caldeiras
Produto final — pronto para | 3 unidades | Bimestral | Carnes, leite, mel,
consumo por lote (minimo) | ovos, pescados
Superficies de contato direto | 5 pontos Mensal Bancadas,mesas,
distintos equipamentos,
tabuas
Utensilios e maos de |3 amostras| Bimestral | Afericdo de
manipuladores por setor higiene e
sanitizagao
Matéria-prima in natura 2 amostras | Eventual, |Ex: leite cru,
por remessa | conforme | carnes recebidas
risco de terceiros
Ar do ambiente 2 pontos por | Trimestral | Apenas em
setor critico setores com
exigéncia técnica
Embalagens e rétulos 5 unidades | Bimestral | Avaliagao da
por lote integridade e
conformidade
legal
Subprodutos e residuos 2 amostras Semestral | Avaliagao de
destinagao e
contaminacgao
cruzada
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Produtos em maturacdo ou | 2 amostras | Conforme o | Queijos curados,
cura por ciclo processo | embutidos, etc.

Nota: Amostragens adicionais poderdo ser exigidas em casos de:
- N&o conformidade reiterada;

- Dendncias formais ou indicios de risco a saude publica;

- Alteragao na formulagéao ou processo produtivo.

3. Critérios por Tipo de Produto de Origem Animal

3.1. Carnes e Derivados

Produto pronto para consumo (ex. embutidos, hamburgueres, defumados):
— 3 amostras por lote, com andlises microbiolégicas obrigatorias.

Produto cru (in natura):
— 2 amostras por tipo de corte ou apresentacao, bimestralmente.

Refrigeracdo e congelamento:
— Afericdo de temperatura e integridade de embalagem durante coletas.

3.2. Leite e Derivados
Leite pasteurizado ou cru refrigerado:
— 2 amostras mensais por tanque ou lote.

Queijos frescos e curados, iogurtes, bebidas lacteas:
— 3 amostras por tipo de produto, a cada ciclo produtivo.

Andlises minimas:
— Contagem total de microrganismos, coliformes, pH, umidade, tempo de cura
(se aplicavel).

3.3. Ovos e Derivados
Ovos in natura:
— Amostragem de 20 unidades por remessa, mensal.

Ovos liquidos ou pasteurizados:
— 3 amostras por lote, com analises microbioldgicas e fisico-quimicas.

3.4. Mel e Produtos Apicolas
Mel fracionado ou a granel:
— 2 amostras por tipo de florada e por lote a cada 2 meses.

Produtos com aditivos (mel composto):
— 3 amostras por formulacéo/lote, com atencéo a rotulagem.
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3.5. Pescado e Derivados
Filés, postas, pescados congelados ou frescos:
— 3 amostras mensais para microbiologia e temperatura.

Produtos industrializados a base de pescado (hamburguer, bolinho):
— 3 amostras por formulagéo, bimestralmente.

4. Coleta de Amostras para Agua de Abastecimento

Tipo de Anélise Ponto de Coleta Frequéncia
Potabilidade (padréo coliformes, E. | Torneiras de uso direto Mensal
coli)

Cloro residual Saida de reservatérios e | Quinzenal
rede
pH e turbidez Entrada e ponto de uso Mensal
Pesquisa de patdgenos Se houver suspeita Conforme
risco

5. Amostragem Estratégica — Critérios Adicionais

- Quando houver recolhimento oficial de produtos, deve-se coletar duas
contraprovas para fins de contranalise.

- Todas as amostras devem ser coletadas com registro fotografico, nimero de
protocolo, e armazenadas em condi¢cdes adequadas, respeitando cadeia de frio.
- Os lotes coletados devem ser rastreaveis, com registros no formuléario
especifico (vide Anexo ).

6. Destino e Analise das Amostras: As amostras deverao ser enviadas para:
- Laboratdrios oficiais ou credenciados junto ao SIM ou MAPA;

- Instituicbes parceiras mediante termo de cooperacéo técnica, com metodologia
reconhecida;

- Armazenadas para contraprova, quando exigido por legislagéo ou notificagéo
judicial.
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MANUAL DE PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS DO SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL (SIM)

CAPITULO |

DAS DISPOSICOES GERAIS
Art. 1° Este Manual estabelece os procedimentos técnicos e administrativos a
serem adotados pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM de Arroio do
Tigre/RS, em conformidade com a Lei Municipal n° 3.626/2025, e com o0s
principios e diretrizes do Sistema Unificado de Atencéo a Sanidade Agropecuéria
— SUASA.
Art. 2° Os procedimentos aqui descritos aplicam-se aos estabelecimentos que
produzam, industrializem, beneficiem, preparem, manipulem, armazenem,
fracionem, acondicionem ou comercializem produtos de origem animal
destinados ao consumo humano no territério municipal.
Art. 3° O SIM atuara com base nos principios da protecdo a saude publica,
seguranca alimentar, responsabilidade técnica, rastreabilidade de produtos e
padronizacao de condutas técnico-sanitarias.

CAPITULO II

DA ESTRUTURA E ATRIBUICOES DO SIM
Art. 4° O SIM esta vinculado a Secretaria Municipal da Agricultura e Meio
Ambiente, e sua estrutura devera contar, no minimo, com:
| — Coordenacao Técnica do Servi¢o de Inspecéo;
Il — Médicos-veterinarios legalmente habilitados;
[l — Agentes de inspegéo e apoio técnico-administrativo;
IV — Laboratérios credenciados ou conveniados para fins analiticos.
Art. 5° Compete ao SIM, nos termos do art. 3° da Lei n°® 3.626/2025:
| — registrar e inspecionar estabelecimentos de produtos de origem animal de
competéncia municipal;
I — autorizar o funcionamento e monitorar as atividades desses
estabelecimentos;
Il — verificar os programas de autocontrole;
IV — realizar fiscaliza¢bes ordinarias e extraordinarias;
V — aplicar medidas administrativas e sanitarias cabiveis.

CAPITULO 1l

DO REGISTRO E CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 6° Os estabelecimentos deverdo solicitar registro junto ao SIM,
apresentando:
| — memorial descritivo das instalagdes e fluxograma de produgéo;
Il — documentos do responsavel legal e do responsavel técnico;
Il — programas de autocontrole exigidos conforme tipologia da atividade;
IV — licencas e autorizagbes complementares (ambientais, sanitarias, etc.).
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Art. 7° Os estabelecimentos serdo classificados conforme critérios da Lei n°
3.626/2025 e normas complementares, levando em conta o tipo de produto,
volume de producéo e nivel de risco sanitario.

CAPITULO IV
DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Art. 8° Sdo obrigatorios os seguintes Programas de Autocontrole, conforme
tipologia e risco do estabelecimento:
| — Boas Préticas de Fabricagcédo (BPF);
Il - Procedimentos Operacionais Padronizados (POP);
Il — Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), quando
aplicavel;
IV — Plano de recolhimento de produtos;
V — Controle de potabilidade da agua;
VI — Controle de pragas urbanas;
VIl - Plano de capacitacdo dos manipuladores.
Art. 9° Os agentes do SIM verificardo os autocontroles por meio de inspeg¢des in
loco, andlise documental e conferéncia dos registros internos, devendo emitir
relatorios técnicos conforme modelos do Anexo |.

CAPITULO V

DA INSPECAO E FISCALIZACAO
Art. 10. As inspecdes poderao ser:
| — Ordinarias, conforme frequéncia minima constante no Anexo lI;
Il — Técnicas, com objetivo de orientacédo ou vistoria;
[l — Extraordinarias, quando motivadas por denuncias, inconformidades ou
surtos alimentares.
Art. 11. Nas inspecdes, seré obrigatoéria a verificagéo:
| — das condi¢des higiénico-sanitarias das instalacdes;
Il — da conformidade dos processos com 0s autocontroles;
Il — da validade e origem das matérias-primas;
IV — do armazenamento e transporte dos produtos;
V — da conformidade de rotulagem e certificagoes.
Art. 12. As fiscalizagbes seréo formalizadas em relatério, com copia fornecida
ao estabelecimento, contendo ndo conformidades, medidas corretivas e prazos
definidos.

CAPITULO VI
DA COLETA DE AMOSTRAS E ANALISES LABORATORIAIS
Art. 13. A coleta de amostras sera realizada conforme os critérios estabelecidos
no Anexo lll, devendo garantir representatividade e rastreabilidade do lote.
Art. 14. As amostras serdo submetidas a:
| — analises microbioldgicas;
Il — analises fisico-quimicas;
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Il — testes de potabilidade da &gua;

IV — demais exames pertinentes, de acordo com o tipo de produto.

Art. 15. O SIM podera utilizar laborat6rios proprios, conveniados ou contratados,
desde que oficialmente reconhecidos e tecnicamente habilitados.

CAPITULO VII

DAS MEDIDAS ADMINISTRATIVAS E SANITARIAS
Art. 16. Conforme a Lei n° 3.626/2025, as medidas aplicaveis sao:
| — adverténcia formal;
Il - notificacdo para corre¢cao de ndo conformidade;
[l — apreenséo ou interdicdo de produtos;
IV — interdicéo total ou parcial do estabelecimento;
V — suspensédo ou cancelamento do registro no SIM.
Art. 17. As sancbes deverdo ser proporcionais ao risco, respeitado o
contraditorio e a ampla defesa, com instauracdo de processo administrativo
sanitario quando necessario.

CAPITULO VI

DA EDUCACAO SANITARIA E CAPACITACAO CONTINUA
Art. 18. O SIM fomentara acdes educativas junto aos estabelecimentos
registrados, incluindo:
| — reunides técnicas;
Il — manuais de orientacao;
[Il — cursos de capacitacdo para manipuladores e técnicos responsaveis.
Art. 19. A capacitacdo continua da equipe do SIM sera obrigatoria, com énfase
em legislacéo sanitaria, boas praticas e anélise de riscos.

CAPITULO IX

DA GESTAO DOCUMENTAL E DOS REGISTROS OFICIAIS
Art. 20. Todos os registros do SIM deverao:
| — estar organizados fisica e/ou digitalmente;
Il — ser mantidos por prazo minimo de 5 (cinco) anos;
IIl — estar disponiveis para auditoria ou controle externo.
Art. 21. As atualizagbes do Manual deverdo ser formalizadas por meio de nova
Portaria da Secretaria Municipal da Agricultura e Meio Ambiente, com base em
parecer técnico do SIM e observancia a Lei n°® 3.626/2025.

CAPITULO X
DAS DISPOSICOES FINAIS
Art. 22. Este Manual complementa e regulamenta os dispositivos operacionais
da Lei Municipal n® 3.626/2025, sendo parte integrante da Portaria de que trata
0 caput.
Art. 23. Os casos omissos ou excepcionais serao decididos pela Coordenacao
do SIM, com respaldo da autoridade sanitaria municipal.
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Data de criacdo do documento: 03/06/2025 as 16:07:10

Assinantes

v Julia Roberta Hammerschmitt
Assinou em 03/06/2025 as 16:08:51 com o certificado avancado da Betha Sistemas

Eu, Julia Roberta Hammerschmitt, estou ciente das normas descritas na Lei n2 14.063/2020, no que se refere aos
tipos de assinaturas consideradas como véalidas para a préatica de atos e interacdes pelos Entes Plblicos.

v/ Vanderlei Hermes
Assinou em 04/06/2025 as 08:03:27 com o certificado avancado da Betha Sistemas

Eu, Vanderlei Hermes, estou ciente das normas descritas na Lei n? 14.063/2020, no que se refere aos tipos de
assinaturas consideradas como validas para a pratica de atos e interagbes pelos Entes Publicos.

Veracidade do documento

Documento assinado digitalmente.
Verifique a veracidade utilizando o QR Code ao lado ou acesse
o site verificador-assinaturas.plataforma.betha.cloud e insira o codigo abaixo:

K10 L7D DDR OMG
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